


Le Mignole

OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA
100% ITALIANO

L'olio extra vergine di oliva Le Mignole ¢ ottenuto dalla
semplice spremitura di sane olive accuratamente
selezionate. Un extra vergine non filtrato dal gusto pieno

e vivace e dal colore dorato intenso. Grazie alla sua
fragranza, soddisfera il palato della clientela piu esigente.
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Olio Extra Vergine di Oliva
100% Italiano fasciata oro
It. 0,50 - 0,75

y, Olive Nere
K Taggiasca
in salars.

Olive Nere Taggisca
in salamoia
g. 220 - Kg.2

Olive Snocciold!®
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Olive Taggiasca Snocciolate
in Olio Extra Vergine di Oliva
g. 300 - Kg.2,75

SPECIALITA’

POLPA DI OLIVE

Raccolte a giusta
maturazione le piccole
olive nere della pregiata
qualita taggiasca
vengono selezionate e
conservate in salamoia,
utilizzando le erbe
aromatiche della nostra
Riviera Ligure: timo,
salvia, rosmarino,
origano e lauro per
insaporirle. Ideali per
accompagnare pesce e
carni al forno e per essere
degustate con gli
aperitivi.

Queste olive nere di
qualita taggiasca
provengono dai migliori
uliveti della nostra
Riviera. Le drupe,
selezionate
accuratamente, vengono
poste in salamoia e
successivamente private
del nocciolo e
conservate in olio extra
vergine di oliva. L'ideale
guarnizione per qualsiasi
piatto e ottime con gli
aperitivi.
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Olive Riviera
Snocciolate
in Olio Extra
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Polpa di Olive Nere
in Olio Extra Vergine  in Olio Exira Vergine
di Oliva di Oliva
kg. 1 g. 90
Prodotta con olive nere in salamoia di qualita e aromatizzata. Le
drupe vengono separate dal nocciolo e la polpa viene macinata
finemente: una aggiunta finale di olio extra vergine di oliva la

rende morbida e cremosa. Utile nella preparazione degli antipasti
per tartine e stuzzichini: condimento ideale sugli spaghetti.

Polpa di Olive Nere

Olio Extra Vergine di Oliva '
Unione Europea Unione Europea
It. 1,00 latta It. 5,00

Dall’originale ricetta del Ponente Ligure, una specialita
ottenuta con ingredienti di prima scelta preparata
amalgamando il basilico dall’aroma intenso della nostra
Riviera, pinoli, formaggio pecorino, sale, una punta di aglio

“ MASTELLINO
Olive Riviera
Snocciolate

in salamoia e olio extra vergine di oliva. Versato sulla pasta appena scolata
Kg. 9 sprigiona il morbido profumo dei suoi sapori mediterranei.

L’olio extra vergine Le Mignole nasce da una rigorosa selezione di olive sane e mature, provenienti dal bacino Mediterraneo.
Un vergine mosto dal corpo pieno, gradevolmente fruttato, gustoso e saporito. Grazie alla sua fragranza, soddisfera il palato della clientela pit esigente.



